
⼦子供が⾃自分でできる「おもちゃを⽚片付
ける」コツ、「忘れ物をしないため
の」コツが遊び感覚でわかります。�

講師：江川佳代整理理収納コンサルタントオフィス 　代表    江川  佳代�
⼀一般社団法⼈人ハウスキーピング協会  整理理収納アドバイザー1級認定講師、�
⼀一般社団法⼈人  親・⼦子の⽚片づけ教育研究所  理理事。2007年年整理理収納アドバイザーとして起業。�

セミナー講演会、家庭内⽚片づけサポートやオフィスの環境改善に携わり、家庭やオフィスで、ラクに整理理、維持する⽅方法を
提唱しています。2010年年整理理収納アドバイザー全国フォーラムコンペティショングランプリ受賞。�

201911/30� 14：00  ▶  15：30�⼟土�

2020  2/15� 14：00  ▶  15：30�⼟土�

働き⽅方改⾰革につながる「オフィスの改善」�
「ムダを無くす」ためにすぐできること�
を学べます。店舗やオフィスで働く⽅方に�
おすすめのセミナーです。�

◆オフィスが雑然としている�

◆いつも探し物をしている社員が多い�

◆オフィスの整理理整頓の基礎を学びたい�

◆5Ｓの導⼊入⽅方法が分からない�

◆⾃自社の職場環境の問題点が不不明確�

このようなお悩みを�
解決します！� いつも探し物を�

している⽅方必⾒見見です！�

201910/16� 14：00  ▶  15：30�⽔水�

※当⽇日は必ず保護者の⽅方の付き添いを  �
      お願いします。保護者１名につき、�
      お⼦子様2名までお申込み頂けます。�

募集⼈人員�

参  加  費�

申込締切切�

1組2,000円  ／  サニクリーンアカデミー会員  無料料�
筆記⽤用具�
定員になり次第、受付終了了となります。�

20組（40名）�
⼩小学⽣生（全学年年）�

募集⼈人員�

参  加  費�

申込締切切�

1,000円  ／  サニクリーンアカデミー会員  無料料�
筆記⽤用具、スマートフォンまたはタブレットなど�
QRコードが読み取れる端末�

50名� 9⽉月30⽇日� ⽉月�

14：00  ▶  15：30�⼟土�2019  9/28�

⽚片付けの基本を学んだあと、
カードを使って楽しく⽚片付けの

コツを体験しますので、�
帰ったらすぐに実践できます！�

�

サニクリーンアカデミー    セミナールーム�
広島市佐伯区⽯石内東2丁⽬目18-‐‑‒2  グリーンフォートそらの�

広島�
会場�

広島�
会場�

松江�
会場�

⼭山⼝口�
会場�

サニクリーンアカデミー    セミナールーム�
広島市佐伯区⽯石内東2丁⽬目18-‐‑‒2  グリーンフォートそらの�

松江テルサ�
松江市朝⽇日町478-‐‑‒18�

セントコア⼭山⼝口  �
⼭山⼝口市湯⽥田温泉3-‐‑‒2-‐‑‒7�

（⼀一社）サニクリーンアカデミーは、きれいにする⽂文化を未来に伝承し、衛⽣生的でクリーンな環境を実現するための普及活動を⾏行行っております。この取り組みにご賛同いただいた�
皆さまにサニクリーンアカデミー会員としてサポートしていただいております。会員登録について詳しくはフリーダイヤルまたは、お客様担当営業までおたずねください。�

持参品�
持参品�

申込⽅方法については、
裏裏⾯面をご欄下さい�



お  申  込  み� FAX  082-‐‑‒247-‐‑‒1266�

「衛⽣生管理理と低温調理理のおいしい関係  」­−  みそ編�

お  料料  理理  講  演  会�

店舗名  または  お名前� 参加⼈人数� 名�

ご住所� 〒 　 　 　          ー�
�

T    E    L� ー 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　ー� 業 　種�

サニクリーンアカデミー会員（○で囲んでください）� 法⼈人会員 　 　   　  ・   　 　 　個⼈人会員 　   　 　  ・   　 　   　⾮非会員�

講演会・セミナー名 　 　 　 　� 参加⽇日 　 　 　 　� ⽉月 　 　 　 　 　 　 　⽇日�

※セミナー当⽇日のご連絡先：080-‐‑‒8247-‐‑‒0865（サニクリーンアカデミー  ⽚片岡）�

受付時間／9：00〜～17：30  �
    ⽉月曜⽇日から⾦金金曜⽇日（祝⽇日は除く）�

ホームページの申込みフォームから、�
または  営業担当へ  ご相談ください。�

講師：株式会社平⼭山友美フードトータルプランニング 　代表取締役  平⼭山  友美�
慶應義塾⼤大学卒業後、エコール辻・東京のフランス料料理理、イタリ
ア料料理理専攻科卒業。同校で⽇日本料料理理過程修了了。タイやベトナム、
インドなど様々なジャンルの料料理理を現地のシェフに習い、製菓、
製パン、テーブルコーディネートなど各々の分野で師範免状を取
得。さまざまなフードビジネスの現場で経験を積んだ後、2012  
年年「株式会社平⼭山友美フードトータルプランニング」を設⽴立立。�

⾷食材や商品の特徴を俯瞰的に捉え、特徴を的確に表現
する⽂文筆業を得意とし、地域商品やメニューの開発、
販売⽀支援に携わる。豊富な現場経験を基に⾷食材塾をは
じめとする講座や味噌のワークショップを国内外で開
催。⾷食材の持ち味が感じられる調理理法を料料理理のジャン
ルを問わず提案する。�

当⽇日試⾷食�
できます!�

味噌アレンジ⾷食品のデモンストレーション
を交えて、衛⽣生管理理の視点から、調理理の⽅方
法をお伝えします。�

2019  9/21�
広島�
会場�

11：00  ▶  12：30�

サニクリーンアカデミー    セミナールーム�
広島市佐伯区⽯石内東2丁⽬目18-‐‑‒2  グリーンフォートそらの�

⼟土�

※お料料理理教室ではありません。�募集⼈人員�

参  加  費�

申込締切切�

1,500円  ／  サニクリーンアカデミー会員  500円�

20名�
台湾での
セミナー�

⾃自分で作れる�
インスタント味噌⽟玉�

9⽉月13⽇日� ⾦金金� にんにくみそ�

⼤大好評！パリで開催さ
れた「味噌料料理理」講演�

（⼀一社）サニクリーンアカデミーは、きれいにする⽂文化を未来に伝承し、衛⽣生的でクリーンな環境を実現するための普及活動を⾏行行っております。この取り組みにご賛同いただいた�
皆さまにサニクリーンアカデミー会員としてサポートしていただいております。会員登録について詳しくはフリーダイヤルまたは、お客様担当営業までおたずねください。�


